
Saisonkarte

Lauch Käse Suppe
mit Blätterteigstängele

Blumenkohl-Käse-Medaillons
mit pikantem Paprika-Dipp & Salatbeilage

1 Paar frische Bauernbratwürste
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und Soße

Zartes Rindersaftgulasch
mit selbstgemachten Spätzle

Geräuchertes Forellenfilet
mit Sahnemeerrettich, Butter & Bauernbrot

Warmes Schokoküchle 
mit flüßigem Kern und Whisky-Sahne-Eis

6,80€

13,90€

12,30€

22,80€

16,20€

7,90€

vom Bauernhof Müller speziell für uns hergestellt



Weinempfehlung

2022 Einblick Spätburgunder 
QbA, trocken

Strahlendes Rubinrot, Aromen erinnern an schwarze Kirsche, reifen
Erdbeeren und schwarze Johannisbeeren.
Raffinierte Harmonie zwischen Herbe und spürbarer Süße, elegante
Tannine vollendet im Abgang.

Dieser Spätburgunder passt mit seinen Aromen perfekt zu
unserem Rindergulasch , Schwabenteller oder zu unserem
Rostbraten.

2022 Einblick Spätburgunder Weißherbst 
Kabinett, lieblich

Der Spätburgunder Weißherbst harmoniert mit seiner dezenten
Süße und eleganten Fruchtigkeit herrvorragend mit
geräuchertem Fisch und Gemüsegerichten.
P.S.: Lieblingswein der Chefin!

ALDE GOTT 
Winzer Schwarzwald EG, Baden

Im Duft Erdbeeren und rote Johannisbeeren. Die Harmonie der Süße
schmeichelt im Abgang. Ein süffiger, fruchtiger Wein mit gehaltvollem
Körper.

0,25L        Glas      6,60€
0,75L     Flasche  19,70€

0,25L        Glas      6,40€
0,75L     Flasche  19,10€


